Entrantes

Tartar de Attin Picante
2 7aDINIIN, YR —R

Tartar de Salmén, Ikura, aguacate con salsa de Wasabi mayonesa
P—EVDININ, A7 FETHEN PRI, DIV IR—AY—R

SUNOMONO de pepino, alga wakame y anguila ahumada
EwIH D b L) BEDREDY

Ensalada de verduras y Tofu con salsa de sésamo
W LEEEDOY 75 #HIKF Ly v

Ensalada de algas y mariscos salteados con salsa de ciruela
V=7 =F¥I75 MLy vs

Sopa de miso con tofu, wakame y tofu frito
T L bbb o Ll ORI

Berenjena frita con salsa japonesa con gambas
njenafiifd.con salsajap §

Yakitori (2 brochetas de pollo)

Grills & Fries

Teriyaki de salmon
Y-t OO BEE

Teriyaki de pollo
HR DI B =
KARAAGUE (pollo frito)
BT
GINDARA (Bacalao negro de Alaska marinado con miso dulce)
77 AN DL T VASEE
Tempura mixta (langostino y verdura)
KRESHED Y
Tempura de verdura
PPERSES
Tempura de sardina envuelta de hoja de shiso y pasta de ciruela
ATSDLEEHEERED
Salteados de vieiras y setas
Wzt *x/7amny 75—

16,00
13,50
10,00
10,50
18,00
4,60
10,00

8,00

18,00

12,00

12,00
26,00
18,00
12,00
18,00

20,00



Sashimi

3 clases (seleccion de chef) il &3fEkED
5 clases (seleccion de chef) #ill&5fERED

Atun rojo v7'u

Toro F e

Salmon Y —xv

Hamachi (pez limén) N F

Pescado blanco &

Usugukuri de pescado blanco  HE D& H

Tataki de atin con salsa Ponzu
27uD-E, RUEERA

Tataki de Hamachi con salsa Ponzu
NRFDIT-&, RUNERZ

Sushi

Sushi Variado tradicional (Niguiri 6p y Hosomaki 6p)
TLEYADYE (BYheH. fl&eH)

Niguiri de sugerencia del Chef (Niguiri 8p)
EBHILEDAEDY (EHSH)

Sushi - Niguiri (2 piezas)

Atun rojo ~v7/n

Toro [

Hamachi (Pez Limon) /\<F
Salmodn Y-t

Pescado blanco HE&

Vieira YT

Amaebi (gamba dulce) e
Unagui (Anguila) 5% &

Ikura WwiH

Caballa marinada SRHN
Especial Ahumado Lty

Racidn
30,00
44,00

30,00
40,00
24,00
28,00
26,00
32,00
32,00

30,00

Media

19,00
26,00

19,00
26,00
15,00
18,00
16,00

20,00

19,00

28,00

30,00

10,00
14,00
9,00
8,00
8,00
9,00
7,00
10,00
12,00
8,00
10,00



Maki - Hosomaki (6 piezas)

Tekka (atun) $kXK%&
Salmoén Y-k
Salmédn y aguacate H—%€v &7 HA V&

Neguitoro (ventresca de atun picado con cebollino) *¥ tu%

Kappa (pepino) 7 v %
Aguacate 7 AN F&

Maki Especial (8 piezas / 4 piezas)

Attn picante A/84 > —vF

California (langostino cocido y aguacate) AV T AN=T

Ebiten (tempura de langostino) T tX
Salmén tostado % H ¥ —E€ v

Temaki

Atun picante A 84 ¥ —v F

Salmédn y aguacate Y= ETHRAF
Neguitoro ¥ tn

Anguila y Pepino VB EW )

Postre
Tarta Casera HZHREL/r —

Daifuku N
Helado (Té Verde, Sésamo Negro o Judia Roja)

TARAT Y —LAh
Sorbete de Cocoy Yuzu 2 2aF v Y7y +—xv b

8p
18,00
13,00
15,00
18,00

10,00
8,00
10,00
10,00
7,00
8,00

4p

9,50
7,00
8,00
9,50

12,00
10,00
10,00
10,00

6,00
5,00
4,00
4,50



Agua sin gas (500ml)
Agua con gas (500ml)
Cerveza Japonesa (330ml)

Coedo (Artesanal)
Cerveza Mahou (330ml)
Cerveza Mahou sin Alcohol (330ml) )y Tl a—ilr—i

Cerveza con Limén o Casera

Coca Cola (Normal/Zero)

Fanta (Naranja/Limon)

Copa de Vino Tinto (Rioja)

Copa de Vino Blanco de la casa
Jarrita de Sake caliente (150ml) HAW  (Bfi)

Tinto de Verano

KUBOTA Daiginjo
KUBOTA Daiginjo 300ml
TAISETSU 300ml
SHICHIDA
AKITORA

Bebida

SEINT A —F—
A=) T 5 =8 —
HA®D =L

¥y

TVt

¥y Rn

ax N

ARAL VE—)L = FW

F=v7x—=5—
25294 vk (JAn)

Copa de Vino Tinto (Ribera del Duero) 75294 vk (VRF)

7IATA VH
SAKE

jarrita
/R PN —
JARHKEEE - 300ml
RE 300ml

10,00

10,00

8,00

2,50
3,00

3,80
3,80
4,00
5,00
4,00
3,50
4,50

3,50
3,50
4,00
3,50
3,80
4,20
3,50
9,00
5,00

botella

48,00
22,00
22,00
40,00
40,00
33,00



